
Winnica Jura
OFERTA EVENTOWA

JURA




WINNICA JURA TO WYJĄTKOWE MIEJSCE

NA POLSKIEJ MAPIE ENOTURYSTYCZNEJ




PRODUKCJA

EKOLOGICZNYCH WIN

CZERWONYCH I BIAŁYCH


PL-EKO-05




EVENTY W PLENERZE






SALA EVENTOWA




OGRÓD ZIMOWY

parkiet 60m2 - do 40 osób siedzących

osobna klimatyzacja/ogrzewanie




PARKING NA AUTOKARY i 50+ SAMOCHODÓW




ZAPLECZE CATERINGOWE




POLANA NA HELIKOPTER




Jesteśmy rodzinną, ekologiczną winnicą. Produkujemy wina białe, 
musujące oraz czerwone klasy premium, które sprzedajemy w 
wybranych restauracjach. Posiadamy certyfikat ekologiczny uprawy 
oraz przetwórstwa. 


Z naszej winnicy, położonej na stoku wapiennym Jury Krakowskiej, 
rozpościera się bajeczny widok na Rudniański Park Krajobrazowy, 
Beskidy oraz Tatry.


WINNICA


PL-EKO-05




Nasza winiarnia to pierwszy w Polsce budynek architektury modernistycznej w środku winnicy, 
zaprojektowany jako nowoczesna stodoła obita opalaną deską drewnianą według japońskiej 
metody Shou-Sugi Ban.  


W samym budynku, oferujemy klimatyzowaną salę eventową o powierzchni 175m2 z wysokim na 
8.5m katedralnym sufitem. 


Dodatkowo, do budynku przylega widokowy taras południowy (80m2) oraz ogród zimowy (60m2). 


WINIARNIA




Nasza winnica jest położona we wsi Rybna, gmina Czernichów, tylko 
25 km na zachód od Rynku Głównego Krakowa (za Liszkami, przed 
Alwernią) i tylko 45 km na wschód od centrum Katowic. Szybki dojazd 
drogą wojewódzką nr. 780 z Krakowa (Kraków-Oświęcim) lub 
autostradą A4 z Katowic. Wystarczy wpisać Winnica Jura w google i 
wyskoczy mapka z dojazdem.


Współpracujemy z lokalnym przewoźnikiem Superbus, który posiada 
minibusy oraz autokar. 


W celu uzgodnienia szczegółów transportu, prosimy o kontakt 
bezpośrednio z Superbus 12 280-51-97 lub 601 481 319.


 


LOKALIZACJA I TRANSPORT




Posiadamy pełne zaplecze cateringowe (własny budynek 24m2) oraz 
zaplecze wydawcze obok sali eventowej. Klient może wprowadzić 
własną firmę cateringową lub skorzystać z jednej z trzech, z którymi 
współpracujemy: 


Niezłe Ziółka Catering (Oświęcim)   733 402 539


Modern Catering (Kraków) 509 675 745


Jurek Catering (Mogilany) 601 481 154


CATERING




Zewnętrzny grill to bardzo dobry pomysł na wydarzenie plenerowe, 
może być dostarczony przez firmę cateringową. Polecamy też 
Backyard Heroes (na zdjęciu) z Chrzanowa tel 793 310 929


GRILL






Nasze wina, serwowane w odpowiedniej temperaturze przez doświadczony

personel, który zaproponuje odpowiednie wina i o nich opowie. Pakiet 30 
butelek, rodzaje win do ustalenia, obsługa do 6h.


JURA WINE BAR




Winiarz lub nasz sommelier osobiście oprowadzą Państwo po winnicy. 
Opowiemy o uprawie ekologicznej i naszej historii. Następnie, 
podczas degustacji komentowanej spróbujemy 5 naszych win oraz 
lokalnych przekąsek. Cały program około 2h


ZWIEDZANIE WINNICY I DEGUSTACJA WINA




Zabieramy uczestników na przejażdżkę dookoła naszej winnicy, szansa na 
zrobienie pięknych zdjęć oraz obejrzenia winnicy z innej perspektywy. 
Trzęsie na nierównościach, dużo śmiechu. Czas przejażdżki około 7 minut, 
jednorazowo do 20 osób.


ZABAWY INTEGRACYJNE 

PRZEJAZD NA PRZYCZEPIE TRAKTORA




Drużyny (zwykle dzielimy na kobiety i mężczyzn) konkurują w biegu na 
około 50m o butelkę wina. Maksymalnie 10 osób w jednym biegu. 


ZABAWY INTEGRACYJNE 

BIEG W WORKACH NA ZIEMNIAKI




Konkurencja zbierania i wyciskania winogron w prasie koszowej. Zwykle jedna 
drużyna (do 10 osób) zbiera i wyciska sok w ciągu 5 do 10 minut. Team, który 
wycisnął najwięcej soku, wygrywa. Od września do października.


ZABAWY INTEGRACYJNE 

WYCISKANIE WINOGRON NA CZAS


ZABAWY INTEGRACYJNE 

OGNISKO Z KIEŁBASKĄ


Rozpalamy ognisko. Każdy uczestnik dostanie kijek na którym upiecze 
sobie pyszną kiełbaskę od Bacynioka z Rybnej, do tego pieczywo, 
ketchup/musztarda, sztućce drewniane; 2 kiełbaski na uczestnika (czas 
2h - w przypadku niepogody, kiełbaski będą z grilla)




50mb girland z możliwością regulacji światła


GIRLANDY




Cennik usług netto (wystawiamy faktury VAT 23%) 2024 2025

ZWIEDZANIE WINNICY I DEGUSTACJA WINA (2 godziny)

samo zwiedzania Winnicy i Degustacji Wina odbywa się bez potrzeby wynajmu

50+ uczestników 100zł/os 120zł/os

30 do 49 uczestników 120zł/os 140zł/os

20 do 29 uczestników 140zł/os 160zł/os

10 do 19 uczestników 160zł/os 180zł/os

WYNAJEM WINIARNI ZE ZWIEDZANIEM I DEGUSTACJĄ WINA
Przy zakupie Zwiedzania Winnicy i Degustacji Wina, sam czas programu nie jest 
wliczany w wynajem. Natomiast każda dodatkowa rozpoczęta godzina użytkowania to 
300zł/h za ogród zimowy i 400zł/h za salę eventową.

WYNAJEM CAŁEGO OBIEKTU - IMPREZA ZAMKNIĘTA (8 godzin wynajmu) - każda 
następna godzina wynajmu obiektu to 400zł/h.

4000 5000

ZABAWY INTEGRACYJNE (MINIMUM 20 PAX)

PRZEJAŻDŻKA NA PRZYCZEPIE TRAKTORA (minimum 2 przejażdzki) 150zł/przejażdżka 170zł/przejażdżka

BIEG W WORKACH NA ZIEMNIAKI (minimum 2 biegi) 150zł/bieg 170zł/bieg

ZBIERANIE I WYCISKANIE WINOGRON NA CZAS (minimum 2 wyciskania) 150zł/wyciskanie 170zł/wyciskanie

OGNISKO Z KIEŁBASKĄ OD BACYNIOKA 40zł/os 45zł/os

WINEBAR (30 butelek dowolnego wina, obsługa do 6h) 3200zł 3500zł

Butelka Wina (750ml) 90zł 95zł

Wynajem Leżaków (maksymalnie 40szt) 15zł 20zł

Wynajem skrzynek do leżaków jako stoliki (maksymalnie 20szt) 10zł 15zł

Nowość! Girlanda 50mb w strefie relaksu z możliwością przyciemniania 1300zł 1400zł

Oferta nie dotyczy przyjęć ślubnych! Prosimy o kontakt w celu otrzymania takiej oferty



Na wypadek braku prądu, posiadamy agregat 
prądotwórczy.


Zwiedzanie i Degustacja Wina: na wypadek 
załamania pogody, zamiast winnicy, zwiedzamy 
przetwórnie i opowiadamy o procesie 
wytwarzania wina. Stoły/krzesła są wliczone w 
cenie wynajmu.


Warunkiem rezerwacji jest przedpłata 50% kwoty. 
Wystawiamy faktury VAT.


Aktualny kalendarz dostępnych terminów jest w 
tym linku www.winnicajura.pl/eventy-firmowe/ 


Dodatkowe pytania: proszę dzwonić 509 788 676 
lub pisać na winiarz@winnicajura.pl


DODATKOWE INFORMACJE I WARUNKI REZERWACJI


https://winnicajura.pl/eventy-firmowe/
mailto:winiarz@winnicajura.pl

